
HERZLICH WILLKOMMEN

Tradition setzt Qualität vorausTradition setzt Qualität voraus
Unsere Kuchen und Torten werden seit mehr als 70 Jahren 

nach traditionellen Rezepten und mit viel Liebe zum Handwerk in unserer 
hauseigenen Backstube hergestellt. 





FAMILIENUNTERNEHMEN SEIT 1950

Die Geschichte des Café KochDie Geschichte des Café Koch
1950	 Die Geschichte des Café Koch beginnt	
1957	 Errichtung des Hauses mit Café	
1961	 Bau einer Backstube	
1970	 Erweiterung des Cafés durch Firmengründer Karl Koch	
1982	 Übernahme des Betriebes durch den Sohn Norbert Koch	
2000	 Neueröffnung des heutigen Cafés mit eigener Konditorei und Kuchenverkauf	
	 durch Karen Kloodt (Tochter des Gründers Karl Koch)	
2003	 Erweiterung des Cafés – der „Anbau“ an der Straße entsteht	
2023	 Kernsanierung des Innenbereichs 	
2024/2025	 Firmenübergabe an Ulrike Bichowski (Enkeltochter des Gründers Karl Koch)	



FrühstückFrühstück
Donnerstag & Freitag 10.00 – 12.00 Uhr sowie Samstag, Sonntag & Feiertag 9.00 – 12.00 Uhr. 

Heißgetränke wählen Sie bitte aus unserem Angebot, sie sind nicht im Preis enthalten.

Kleines Leichtes Frühstück – 5,50 €
2 kleine Brötchen, Butter, hausgemachte Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, 
Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Kleines Herzhaftes Frühstück – 7,60 €
2 kleine Brötchen, 2 Scheiben Wurst, 2 Scheiben Käse, Butter, hausgemachte 
Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Käsefrühstück – 7,80 €
2 kleine Brötchen, 2 Scheiben Käse, Camembert, Frischkäse, Butter, hausgemachte 
Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Großes Käsefrühstück – 9,50 €
3 kleine Brötchen, 1 Scheibe Brot, 1 Glas Orangensaft, 2 Scheiben Käse, verschiedene 
Weichkäse und Camembert, hausgemachter Käsesalat, Butter, hausgemachte Marmelade, 
Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Veganes Frühstück – 10,20 €
2 kleine Brötchen, Margarine, 3 vegane Aufstriche, Tomate, Gurke, kleiner Obstsalat, 
Orangensaft



Mediterranes Frühstück – 9,80 €
2 kleine Brötchen, 2 Scheiben Serrano-Schinken, Tomate-Mozzarella mit 
hausgemachtem Basilikum-Pesto, Oliven, Butter, hausgemachte Marmelade, Honig, 
Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Skandinavisches Frühstück – 10,90 €
2 kleine Brötchen, 2 Scheiben Lachs, Sahne-Meerrettich, Krabbensalat, Heringssalat,
Butter, hausgemachte Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark 
vom Buffet	

Deutsches Frühstück – 9,70 € (18,50 € für Zwei)
3 kleine Brötchen, 1 Scheibe Brot, 1 Glas Orangensaft, 2 Scheiben Käse, 2 Scheiben Wurst, 
Geflügel-oder Fleischsalat, Mett, Weichkäse, Butter, hausgemachte Marmelade, Honig, 
Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Englisches Frühstück – 12,50 € (24,00 € für Zwei)
3 kleine Brötchen, 1 Scheibe Brot, 1 Glas Orangensaft, 2 Scheiben Käse, 2 Scheiben Wurst, 
Geflügel-oder Fleischsalat, Mett, Weichkäse, Rührei mit Bacon, Butter, hausgemachte 
Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Wir informieren Sie gern jederzeit ausführlich zu den verwendeten Inhaltsstoffen unserer Speisen damit 
Sie unbesorgt genießen können. Zusätzlich finden Sie im Laden eine Liste mit allen verwendeten Zutaten.



Gourmet Frühstück – 18,80 € (37,00 € für Zwei)
3 kleine Brötchen, 1 Scheibe Brot, 1 Glas Sekt oder frischer Orangensaft, kleiner Obstsalat, 
2 Scheiben Lachs, Sahne-Meerrettich, Krabbensalat, Heringssalat, 2 Scheiben Käse,
2 Scheiben Wurst, Geflügel-oder Fleischsalat, Mett, Weichkäse, Rührei mit Bacon, Butter, 
hausgemachte Marmelade, Honig, Nutella, Müsli, Fruchtjoghurt und Quark vom Buffet	

Gourmet Frühstück Plus – 20,50 € (für Gruppen ab 10 Personen)
Zusätzlich zum Gourmetfrühstück servieren wir Ihnen Tomate-Mozzarella mit 
hausgemachtem Basilikum Pesto und Oliven, und zum Nachtisch eine Obstplatte	

Extras zum Frühstück: Extras zum Frühstück: 
-	gekochtes Ei	 1,80 €
-	1 Rühr- oder Spiegelei	 2,50 €	
	 mit 1 Scheibe Bacon	 3,40 €
-	2 Rühr- oder Spiegeleier	 4,20 €	
	 mit 2 Scheiben Bacon	 5,40 €
-	Obstsalat klein/groß	 4,00 € / 5,40 €	
	

-	Tomate Mozzarella mit
	 hausgemachtem Basilikumpesto	 4,80 €
-	Portion Lachs	 4,80 €
-	Portion Krabbensalat	 4,80 €
-	Portion Mett	 3,30 €

Unser Frühstück ist für 1 Person bemessen, 
möchten Sie sich ein Frühstück teilen, berechnen wir 
einen Aufpreis von 3,00 € pro Person.

Wir verwenden
die frischen 

Zutaten von:



HerzhaftesHerzhaftes
1 Scheibe Brot a [Roggen]	 5,20 €

Belegt mit: Käse, Mettwurst, Schinken, 
Lachs + 1,00 €, Camembert + 1,00 €

2 Scheiben Brot a [Roggen]	 6,90 €

Belegt mit: Käse, Mettwurst, Schinken, 
Lachs + 1,50 €, Camembert + 1,50 €

Wir informieren Sie gern jederzeit ausführlich zu den verwendeten Inhaltsstoffen unserer Speisen damit 
Sie unbesorgt genießen können. Zusätzlich finden Sie im Laden eine Liste mit allen verwendeten Zutaten.

Nicht zu unseren Frühstückszeiten.



TortenTorten
Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir in der Woche nicht das gesamte Sortiment 

anbieten, die dickgedruckten Köstlichkeiten haben wir täglich im Sortiment.

Nuss-Marzipan	

Mohn-Marzipan	

Schwarzwälder Kirsch mit Alkohol	

Eierlikör mit Alkohol	

Nougat-Creme	

Spanische Mandel	

Café Koch	

Frankfurter Kranz	

Mokka-Sahne	

Schokolade	

Mousse au Chocolat	

Stachelbeer-Baiser	

Kirsch-Baiser	

Himbeer-Quark	

Mandarine-Quark	

Pfirsich-Maracuja	

Ananas-Schoko	

Zitrone-Himbeere	

Apfel-Wein mit Alkohol	

Walnuss-Kirsche	

Cappuccino-Birne m. Nussboden

Buchweizen-Preiselbeere	

SAISONAL:
Erdbeer-/Wintertorte	

Käsekuchen ‚Klassisch‘
mit Rosinen 
mit Streusel-Mohn	

Stück Torte                 5,90 €
	



KuchenKuchen
Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir in der Woche nicht das gesamte Sortiment 

anbieten, die dickgedruckten Köstlichkeiten haben wir täglich im Sortiment.

Marzipan-Hörnchen	 4,00 €

Splitterbrezel	 3,50 €

Strudel	 3,50 €

Butterkuchen	 3,00 €

Knusperkissen	 4,50 €

Apfelschnitte	 4,50 €

Schokobanane	 4,80 €

Othello	 4,50 €

Florentiner	 3,50 €

Harzer Berge	 3,50 €

Nougatring	 4,00 €

Hanseaten	 3,00 €

Kalter Hund	 3,80 €

Baiser Maus	 3,00 €

Schweineohr	 3,50 €

Nussecke (vegan)	 3,40 €

Käse Kirsch	 4,50 €

Vanilleschnitte	 4,50 €

Bienenstich	 4,50 €

SAISONAL:
Pflaumenkuchen	 4,10 €

Rhabarber	 4,30 €

Apfelwalnuss	 4,30 €

Portion Sahne	 1,50 €

Wir informieren Sie gern jederzeit ausführlich zu den verwendeten Inhaltsstoffen unserer Speisen damit 
Sie unbesorgt genießen können. Zusätzlich finden Sie im Laden eine Liste mit allen verwendeten Zutaten.



Kaffee & TeeKaffee & Tee
Becher Tee	 4,90 €

Kännchen Tee	 5,80 €

Unsere Teesorten: 
Darjeeling first flush, Frieslandmischung, 
Earl Grey, Grüner Tee, Rooibos Vanille, 
Waldbeere, Pfefferminze, Alpenkräuter, 
Kamille

Milchkaffee 9, g	  4,90 €

Schümli 9, g – Café Crème	 4,60 €

Espresso 9	 3,30 €

Doppelter Espresso 9 	 4,70 €

Cappuccino 9	 4,80 €

Latte Macchiato 9	 4,90 €

Großer Becher Kaffee 9	 4,90 €

Kännchen Kaffee 9	 5,80 €

Geschmacksnuancen:
Haselnuss – Karamell
Zimt – Vanille 1, h, 1 1 
je 	 1,00 €

Mit Hafer- oder Laktosefreier
Milch 	 + 1,00 €

Alle Kaffeegetränke erhalten Sie auch 
koffeinfrei.



Schokolade & SpezialitätenSchokolade & Spezialitäten
Becher Trinkschokolade g 	 5,10 €

Becher Trinkschokolade g

mit Sahne 	 5,70 €

Schweizer Kaffee
mit Amaretto und Sahne 9, g 	 8,30 €

Pharisäer mit Rum und Sahne 9, g	 8,30 €

Maria Theresia 
mit Baileys und Sahne 9, 1, g 	 8,30 €

Irish Coffee 
mit Whisky und Sahne 9, g 	 8,30 €

Schokoccino 
Kaffee und Schokolade 9, g 	 4,90 €

Russische Schokolade 
mit Rum und Sahne g 	 8,30 €

Becher heiße oder kalte Milch g 	 4,20 €

Grog vom Rum 	 5,50 €

Glühwein m 	 5,50 €

Die Allergendefinition finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



EisEis
Unsere Eissorten: Erdbeere, Vanille, 
Schokolade, Zitrone, Haselnuss, Walnuss, 
Stracciatella, Kaffee 7, 9, c, e, f, g, h

1 Kugel Eis	 2,30 €

Sanfter Engel
Frischer Orangensaft auf Vanille-Eis	 7,00 €

Kaffee-Affogato
1 Tasse Espresso mit Vanille-Eis	 5,30 €

Eis-Kaffee
Kaffee auf Vanille-Eis	 7,00 €
Espresso Martini auf Vanille-Eis	 8,60 €

Eis-Schokolade 
Schokolade auf Vanille-Eis	 7,00 €

Hausgemachte Toppings: 
Mandelkrokant h + 2,50 €, Obstsalat + 5,40 € 
Erdbeerpüree + 3,50 €

Bananensplit	 7,00 €
mit 2 Kugeln Vanilleeis, Banane 
und Sahne g

Krokantbecher 	 9,10 €
mit Walnuss-, Vanille- und Haselnusseis, 
hausgemachtem Mandelkrokant und 
Sahne g

	
Baileysbecher	 9,10 €
mit Haselnuss-, Latte Macchiato- und 
Stracciatellaeis, gerösteten Haselnüssen,
Baileys und Sahne g



Eierlikörbecher	 9,10 €
mit Vanille-, Walnuss- und Schokoeis, 
Eierlikör und Sahne g

Schwarzwaldbecher	 9,10 €
Straciatella-, Vanille- und Schokoladeneis, 
dänischer Kirschlikör c, Sauerkirschen und 
Sahne g

Eisbecher „Spezial“	 10,80 €
mit Vanille-, Schoko- und Erdbeereis, 
hausgemachtem Obstsalat und Sahne g 

Schokoladensoße	 2,50 €

Spaghetti-Eis
- mit 3 Kugeln Vanilleeis, 
Sahne g und hausgemachtem 
Erdbeerpürree*
	 9,10 €
- mit 5 Kugeln Vanilleeis, 
Sahne gW und hausgemachtem 
Erdbeerpüree*	 11,30 €

* je nach Verfügbarkeit

Die Allergendefinition finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



KaltgetränkeKaltgetränke
Coca Cola, Coca Cola Light, 
Coca Cola Zero 1,9 0,33 l	 3,90 €

Sprite 1,9, Fanta 1,9, Spezi 1,9
0,33 l	 3,90 €
	
Mineralwasser 
mit Kohlensäure oder still
0,25 l	 3,50 €
0,75 l	 7,80 €	
		
Tesperhuder Leitungswasser		
Glas 0,30 l	 1,20 €

Klindworth Fruchtiges 		
Orangensaft, Apfelsaft, 
roter Traubensaft 3, Kirschnektar 3, 
Bananennektar 3 
0,20 l	 3,90 €	
0,40 l	 6,10 €

KiBa 3	
0,40 l	 6,10 €

Lütauer Fruchtschorlen 3 		
Rhabarber, Apfel naturtrüb, 
Apfel-Maracuja		
0,30 l	 4,10 €

VIO Bio Limonade 
Orange 3 oder Zitrone-Limette 3		
0,30 l	 4,10 €



Krombacher Pils a[Gerste]

auch alkoholfrei a[Gerste]

0,33 l	 3,90 €

Alsterwasser a[Gerste]		
0,33 l	 3,90 €

Franziskaner Hefe-Weissbier a[Weizen]

auch alkoholfrei a[Weizen]		
0,50 l	 4,70 €

Weißwein m

trocken oder halbtrocken 		
0,20 l	 6,10 €

Rotwein m

trocken oder halbtrocken 		
0,20 l	 6,10 €

Weinschorle m		
0,20 l	 5,10 €

Rosé-Sekt m

auch alkoholfrei m		
Glas 0,10 l	 3,90 €
Flasche 0,75 l	 21,00 € 

Bier, Wein & SektBier, Wein & Sekt

Die Allergendefinition finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



SpirituosenSpirituosen
Aperol-Spritz 1, m		
0,20 l	 8,60 €

Campari-Orangensaft
auch alkoholfrei 1		
0,20 l	 8,60 €

Campari-Amalfi
mit Vio Zitrone-Limette 1, m		
0,20 l	 8,60 €

Espresso Martini		
0,10 l	 4,50 €
mit Milchschaum 	 4,50 €
mit Vanille-Eis 	 6,50 €

Eierlikör c, Kirschlikör 1, Amaretto 1, h, 
Jägermeister 1 		
2 cl	 2,50 €

Baileys 9, g		
2 cl	 2,90 €

Baileys auf Eis 9, g		
4 cl	 4,60 €

Sambucca 		
2 cl	 2,90 €

Sherry medium m		
5 cl	 4,50 €



Martini bianco m		
5 cl	 4,50 €

Mariacron 		
2 cl	 3,10 €

Carlos I 		
2 cl	 3,80 €	
4 cl	 5,20 €

Rum 		
2 cl	 2,60 €

Fernet Branca 5,g,m		
2 cl	 2,60 €

Korn 32% 		
2 cl	 2,10 €

Helbing Kümmel 35% 		
2 cl	 2,10 €

Jubiläums Aquavit 		
2 cl	 3,50 €

Kirschwasser, Himbeergeist, 
Williams Christ Birne, Obstler		
2 cl	 3,80 €	
4 cl	 5,20 €

Grappa 		
2 cl	 3,80 € 

Die Allergendefinition finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte.



Allergeninformation

1	 mit Farbstoffen	
2 	 mit Konservierungsstoffen	
3 	 mit Antioxidationsmitteln	
4 	 mit Geschmacksverstärkern	
5 	 geschwefelt	
6 	 geschwärzt	
7 	 mit Phosphat	
8 	 mit Milcheiweiß	
9 	 koffeinhaltig	
10 	chininhaltig	
11 	 mit Süßungsmittel	
12 	enthält eine Phenylalaninquelle	
13 	gewachst	
14 	mit Nitritpökelsalz	
15 	mit Taurin	
16 	mit Tartrazin (kann die Aktivität und
	 Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)	

a 	 glutenhaltiges Getreide 
	 (die Art des Getreides wird im Gericht angegeben)	
b 	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse	
c 	 Eier undW Eiererzeugnisse	
d 	 Fisch und Fischerzeugnisse	
e 	 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse	
f 	 Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse	
g 	 Milch und Milcherzeugnisse	
h 	 Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse
	 (Mandeln, Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, 		
	 Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- und 	
	 Queenslandnüsse)	
i 	 Sellerie und Sellerieerzeugnisse	
k 	 Senf und Senferzeugnisse	
l 	 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse	
m 	Schwefeldioxid und Sulfite	
n	 Lupinen und Lupinenerzeugnisse	
o 	 Weichtiere und Weichtiererzeugnisse	



www.cafe-koch.com

 cafekochtesperhude

ÖffnungszeitenÖffnungszeiten
Wir haben täglich für Sie geöffnet:

Montag – Mittwoch 12.00 – 18.00 Uhr
Donnerstag und Freitag 10.00 – 18.00 Uhr

Samstag, Sonntag und an Feiertagen 9.00 – 18.00 Uhr


